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Festspiele der Alpinen Kiiche &
Prisentation der »Quintessenz«
21. September 2020
Zell am See
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Programm
21. September 2020
Zell am See

Einlass und Einladung zum SalzburgerLand Friihstiick

Offnung des grofRen Saales, Zuweisung zu den Sitzplitzen

Offizielle BegriiRung durch Landeshauptmann Dr. Wilfried Haslauer,
Leo Bauernberger, MBA, Andreas Wimmreuter, Biirgermeister Zell am See,
Mag. Renate Ecker und Mag. Klaus Buttenhauser.

Moderation: Christina Sonntag, ORF Salzburg

Key Note Mag. Hannes Royer

Podiumsdiskussion 1 ,Kulinarische Destination Alpenraum — wie kann die
Alpine Kiiche beitragen, Osterreich als kulinarische Destination zu positionieren?“
Erstes Statement: MMag. Dr. Sophie Karmasin

TeilnehmerInnen:

Leo Bauernberger, MBA, Geschaftsfithrer SalzburgerLand Tourismus

MMag. Dr. Sophie Karmasin, Karmasin Research

Mag. Florian GréBwang, Osterreich Werbung

Andreas Doéllerer, Restaurant Dollerer Genusswelten

Dr. Wolfgang Schiffner, Institut fiir Gastrosophie

Vorstellung der Quintessenz Alpine Kiiche im SalzburgerLand
mit Leo Bauernberger, MBA, Landesrat DI Dr. Josef Schwaiger,
Andreas Doéllerer, Rudi Pichler und Matthias Zehentner.

Kaffeepause

Podiumsdiskussion 2 ,Produkte aus dem Alpenraum als Grundlage der
alpinen Kiiche — So intensivieren wir die direkte Zusammenarbeit zwischen
Landwirtschaft und Gastronomie®.

Erstes Statement: Mag. (FH) Christina Mutenthaler, MBA, Netzwerk Kulinarik:
,Qualitat und Regionalitat als Basis der Zusammenarbeit zwischen
Landwirtschaft und Gastronomie*.

TeilnehmerInnen:

LR DI Dr. Josef Schwaiger

SalzburgerLand Herkunftszertifikat-Produzentin

Walter Horbiger, MAS, Hogast

Philipp Stohner, Koch, Coach des Jugend-Nationalteams

Mag. (FH) Christina Mutenthaler, MBA, Netzwerk Kulinarik

Kochprisentation mit Andreas Mayer, Schloss Prielau, Zell am See
Prasentation der Speisen, die fiir das Mittagessen vorbereitet wurden.
Mittagessen mit je einem Gericht von Andreas Dollerer, Vitus Winkler,

Theresa Rogl (T) und dem Jugend-Nationalteam; Andreas Mayer (Prielau, Zell)
Offizielles Ende der Veranstaltung



